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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontasuunnitelma oli luettavissa toimipaikassa. Laajuudeltaan se on riittdva toimintaan nahden.

Suunnitelmaa ei kayty yksityiskohtaisesti tarkastuksella lavitse.

Huomiona, ettd omavalvontasuunnitelman tulee kattaa kaikki elintarvikehuoneiston tilat ja toiminnat.
Omavalvontasuunnitelmassa tulee olla nimetty vastuuhenkild ja se tulee paivittaa sdanndéllisesti kerran
vuodessa. Myds toiminnan muuttuessa suunnitelma tulee paivittda. Toimija on vastuussa
omavalvonnan toteutumisesta.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin keittiGtoimintaan kuuluvat tilat ja erillinen siivousvalinevarasto. Tilat soveltuvat
tarjoilukeittidtoimintaan.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat jo idlla, mutta pdéasiassa kunnossa. Seinissé ja karmeissa oli kulumaa.

Tiloissa ei ole akuuttia remonttitarvetta. Jos tiloihin tulee kuitenkin akuutteja kunnostustarpeita, jotka
voivat vaarantaa elintarviketurvallisuuden, tulee korjaukset suorittaa viipymatta. Téllaisia tilanteita ovat
mm. seina- tai lattiapinnoissa huomattava kuluneisuus tai maalin hilseily alueella, jossa kasitellaan
pakkaamattomia elintarvikkeita.

Mahdollisesta tulevasta péivékodin remontista on keskusteltu, mutta pa&toksia ei ole vielé tehty.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Tarkastetut tyévalineet, kalusteet ja laitteet olivat kayttdtarkoitukseen soveltuvia toimintaan nahden.
Lisaksi ne olivat kunnossa ja ehjid, lukuun ottamatta pienta kuluneisuutta.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsi padasiassa hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.
Poikkeuksena siivousvalinevaraston lattia, jossa oli likaisuutta. Lattian puhdistamista tulee tehostaa.
Liséksi varmistakaa, etta kaikki siivouslastat ja -mopit séilytetdan varsitelineessa eika lattialla.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tarkastetut pinnat, tyovélineet ja laitteet olivat puhtaita.

3.5. Haittaeldinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa. Pari vuotta sitten ulkona olevalla
jatealueella oli havaittu rottia. Alue on loukutettu Anticimexin toimesta. Léhiaikoina rottia ei ole havaittu
eika jaanyt loukkuun. Rikkoutuneet roskasailiét on vaihdettu ehijiin.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet sailytetaan riittavan erillaan elintarvikkeiden kasittelysta ja ne siirretdén jatehuoltotiloihin
vahintaan kerran paivassa. Jatealue oli siisti. Jateastiat olivat kuitenkin hieman likaisia ulkopuolelta ja ne
tulee puhdistaa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa. Kasienpesupisteet oli varusteltuna
asianmukaisesti kasisaippualla ja kasipaperilla. Kaytdssé oli myos soveltuvia kertakayttokasineita.

4.3. Tydvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella keskusteltiin suojavaatteiden kaytosta. Tarkeintd on huomioida suojavaatteiden tarve,
kun siirrytéaan keittio- ja siivoustoiden valilla, jotta keittion hygieenisyys ei vaarannu. Suojavaate on syyta
olla kaytdssa siivoustydssa ainakin kun siivotaan esim. kaymalosita.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet séilytetédén ja varastoidaan asianmukaisissa olosuhteissa niilla varatuissa paikoissa.
Poikkeuksena havaittiin kuiva-ainekomerossa olevat muoviset elintarvikkeita (hiutalepaketit) siséltavat
laatikot, jotka sailytettiin lattialla. Lattiasailytysta tulee vélttaa ja nostaa laatikot tasolle tai hyllylle.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtilakirjanpitoa tarkasteltiin toimistotydna kuvien avulla tarkastuksen jalkeen. Jaékaappien
lampdtiloja on kirjattu sdanndllisesti kerran viikossa. Kirjanpidon mukaan lampétilat ovat olleet hyvin
samoissa lukemissa viikosta toiseen. Epaselvéksi jai, mista kylméalaitteiden lampdtila mitataan. Jos
lampdtila mitataan laitteen omasta mittarista, tulee huomioida etta laitteen ilmoittamaan |ampdtilaan ei
tule taysin luottaa, vaan lampdétila tulee vahintaan pistokokein varmistaa erillisella mittarilla

saanndllisesti. Laitteisiin voi laittaa sisaan esim. irtomittarin. Huomioikaa, etté usein jaékaapin lampdtila
vaihtelee hieman laitteen eri osissa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtilakirjanpitoa tarkasteltiin toimistotydna kuvien avulla tarkastuksen jalkeen. Pakastimen
lampdtilaa on kirjattu saanndllisesti kerran viikossa. Kirjanpidon mukaan lampétilat ovat olleet hyvin
samoissa lukemissa viikosta toiseen. Pakastimien lampdétilojen mittaamiseen liittyy samat huomiot kuin
kohdassa 6.2.. Kirjanpitoa tarkasteltaessa huomattiin myos, etta valilla pakastimen lampétilan etumerkki
oli plus-merkki (+). Kiinnittdkaa huomiota kirjausten oikeellisuuteen.

Toimipaikkaan oli juuri saapunut uusi pakastin, joka tulee ottaa my6s mukaan lampétilaseurantaan.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lampétilakirjanpitoa tarkasteltiin toimistotydné kuvien avulla tarkastuksen jalkeen. Toimipaikassa on
mitattu ja kirjattu sdénnéllisesti kuumana tarjoiltavan lounaan sek& kylméana tarjoiltavan lounassalaatin
tarjoilulampétiloja. Kuumien ruokien l[ampétilat ovat olleet keskimaarin noin +70 C tai kuumempia.
Kylmien ruokien lampétiloissa on jonkin verran ollut yli +12C, mutta paédasiassa alle +13C asteen,
mittaustuloksia. Poikkeamat ovat pienid ja lahinna viime vuoden puolelta, mutta tilannetta on seurattava
ja tarvittaessa on esim. kuljetuksen ajaksi lisattava kylmépatruunoita. Poikkeamista tulee ilmoittaa
l[ahettavaan keittioon ja kirjattava tehdyt toimenpiteet ylos. Myos kylmien ruokien mittaustapaa
kannattaa tarkastella. Kylmien ruokien lampétilojen mittaamiseen infrapunaldampdémittari soveltuu ns.
piikkilampomittaria paremmin.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillé&én pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Erityisruokavalioannokset tulevat tarjoilukeittioén omissa astioissaan. Henkilokunta tunnistaa
allergeeniturvallisuuden ja ristikontaminaation hallinnan tarkeyden.

Tarkastuksella keskusteltu gluteenittomien kuiva-aineiden sailyttamisestéa. Erityisruokavalioiden
kuivatuotteet tulee sailyttaa omassa kaapissaan tai eri hyllylla (gluteenittomat tuotteet ylempana, ettei
jauhopdly laskeudu pakkausten paalle). Tuotteet tulee sailyttda suojatuissa pakkauksissa.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Elintarvikkeiden vastaanottamisessa pienid puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastuksissa valvotaan kuorman kuntoa ja lampétilaa I&ahinné aistinvaraisesti. S&annollista
kirjanpitoa vastaanottolampdétiloista ei ole esittaa.

Vastaanottotarkastuksiin tulee siséltya myos elintarvikkeiden sdannéllinen lampétilojen mittaaminen.
Mittaus voidaan ottaa kylmasailytysta vaativista tuotteista kuten maidoista, jogurteista ja
leivanpaéallisista. Lampdtilamittaustulokset tulee kirjata osaksi omavalvontaan. Aluksi kirjauksia tulee
tehdd useammin, mutta jos lampétilat ovat asianmukaiset, voi kirjauksia tehda esimerkiksi kerran
viikossa. Vastaanottotarkistuksissa usein infrapunalampomittari on ns. piikkilampdmittaria soveltuvampi
mittausvaline. Omavalvontasuunnitelma tulee paivittda vastaanottokaytantdjen osalta.

Omavalvontasuunnitelman mukaan saapuvat salaatit ja muut kylmat ruoat varastoidaan jadkaappiin
ennen tarjolle laittoa. Kylmien valmiiden lisukkeiden kohdalla tulee talléin huomioida, etté lampétiloja on
hyva mitata valilla kun ruuat otetaan vastaan, jotta varmistutaan, etta ruuat ovat kuljetuksessa pysyneet
riittdvan kylmina eivatka vain kylmenneet paivakodin jadkaapissa.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléainperdaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytdssa toimintaansa suhteutettuna tarkoituksenmukainen jaljitettavyysjarjestelma, jolla
elintarvikkeiden jaljitettavyystiedot ovat johdonmukaisesti saatavilla, helposti luettavia, selkeasti
tulkittavia ja elintarvikenimikkeisin yhdistettavia. Kaytanndssa sailytetdan kuormakirjat.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET
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17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haastattelun perusteella pintapuhtausnaytteité otetaan 1 krt/v. Kirjanpitoa tuloksista ei talla kertaa
tarkistettu.

Lisatiedot

Suoritettu tarkastus ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaavien asioiden
vaatimuksenmukaisuudesta. Toimijalla on aina vastuu toiminnasta, myds tarkastuksella tarkastamatta
jaaneiden asioiden osalta. Tarkastuspoytakirjassa esitetyt asiat tulee huomioida ja korjata. Korjaamatta
jattdminen saattaa laskea seuraavaa Oiva-arvosanaa.

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla
elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Muu vastaava tapa tarkoittaa
esimerkiksi toimijan sosiaalista mediaa tai matkapuhelinsovellusta, jonka kautta elintarvikkeita myydaan.
Lisaksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava esilla sisdédnkaynnin
yhteydessé tai muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa. (elintarvikelaki 16 § 3 mom.)

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Yleinen elintarvikeasetus (EY N:o 178/2002)

EPNAs (EY) No 852/2004 (yleinen elintarvikehygienia-asetus)

MMM asetus 1367/2011 (elintarvikehuoneistoasetus)

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Komission asetus (EY) No 2073/2005 (mikrobikriteeriasetus)

Oiva-arviointiohjeet

Ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta (Ruokaviraston ohje)

Maksu 245,00 €

Maksuperusteet

Tarkastuksesta peritddn maksu Turun kaupungin kaupunkiympéristélautakunnan 08.03.2022 § 111
hyvéksyman taksan mukaisesti erikseen lahetettavalla laskulla.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Hyvaksyttyyn valvontasuunnitelmaan tai taksaan perustuvaan maksuun tyytymaton voi tehda maksusta
verojen ja maksujen taytantéonpanosta annetun lain (706/2007) 9 8:ssa tarkoitetun perustevalituksen.
Lasku on maksettava perustevalituksen tekemisesta huolimatta laskuun merkittyyn erapaivaan
mennessa. Perustevalituksen voi tehda silla perusteella, etta julkinen saatava on maaratty tai
maksuunpantu virheellisesti. Perustevalitus tehddan Turun hallinto-oikeudelle. Perustevalitus on tehtava
viiden vuoden kuluessa sitd seuranneen vuoden alusta lukien, jona saaminen on maaratty tai
maksuunpantu.

Tarkastaja Laura Kankare
TERVEYSTARKASTAJA
+358449075114
laura.kankare @turku.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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